
1

Filet rybny z dorsza b/s mrożony 

Filet mrożony pojedynczo bez 

skóry. Tkanka mięsna jasna o 

naturalnej barwie 

charakterystycznej dla danego 

gatunku. Zapach właściwy dla ryb 

mrożonych. Dopuszczalna 

zawartość glazury nie może 

przekraczać 5%. Filet w zwartej 

formie bez uszkodzeń. Gramatura 

filetów od 225 g do 450 g. 

kg 1000 NORD CAPITAL/TRITON 5% 25,79 27,08 25790,00 27079,50

2

Śledż a la Matias                  Płaty 

w zalewie solankowej o barwie 

jasnej, strukturze zwartej bez 

obcych zapachów. Zapach 

charakterystyczny dla danego 

produktu.

kg 35 LARUS 5% 12,99 13,64 454,65 477,38

3

Filet świeży z karpia                 

Filet świeży ze skórą, waga od 300 

g do 400 g. Zapach, smak i barwa 

charakterystyczna dla gatunku. Bez 

uszkodzeń w zwartej formie.

kg 15 LARUS 5% 66,59 69,92 998,85 1048,79

27243,50 28605,68

Opakowania powinny:

- być czytelnie oznakowane zgodnie z 

obowiązującymi przepisami;

- zawierać informację o nazwie produktu;

- zawartość netto wyrażana w 

jednostkach masy; 

- posiadać nazwę i adres producenta;

- posiadać oznaczenie partii produkcji 

umożliwiającą identyfikację artykułu;

- posiadać etykiety z informacją w języku 

polskim;

- posiadać informację odnośnie 

przechowywania produktu;

- posiadać datę załadowania do 

transportu oraz datę przydatności do 

spożycia.
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