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Lp. Nazwa handlowa asortymentu Ilość

1 szt. 5300 5% 2,40 2,52 12720,00 13356,00

2 szt. 6500 5% 2,10 2,21 13650,00 14332,50

3 szt. 15000 5% 2,50 2,63 37500,00 39375,00

4 szt. 2000 5% 0,40 0,42 800,00 840,00

5 szt. 6000 5% 0,30 0,32 1800,00 1890,00

6 szt. 5000 5% 1,70 1,79 8500,00 8925,00

7 kg 6 5% 22,00 23,10 132,00 138,60

8 kg 50 5% 5,00 5,25 250,00 262,50

SUMA 75352,00 79119,60

Pakiet nr 4 - Pieczywo

Jednostka 
miary

Nazwa handlowa produktu      i 
Nazwa producenta

VAT        
%

Cena 1 szt. 
netto            

pln

Cena 1 szt. 
brutto        

pln

Wartośc 
netto             

pln

Wartość 
brutto     

pln

Chleb baltonowski          Pieczywo 
krojone ok. 650g - 1000g świeże, 
dobrze wyrośnięte i wypieczone, 
nie pogniecione, nie kruszące się. 
Skóra ściśle połączona z 
miękiszem. Miękisz bez śladów 
pleśni. Chleb wyprodukowany bez 
zastosowania środków 
spulchniających (tzw. polepszaczy). 
    

Chleb tradycyjny krojony 650g 
Piekarnia Marek Gidazewski     

Kawiorek (chleb pszenny) 
Pieczywo krojone ok. 350g. Dobrze 
wyrośnięte i wypieczone. Skórka 
gładka barwy złocistej ściśle 
połączona z miękiszem. Miękisz 
elastyczny, gąbczasty, suchy w 
dotyku. Chleb nie pognieciony, nie 
pokruszony. Chleb wyprodukowany 
bez zastosowania środków 
spulchniających (tzw. polepszaczy). 
    

Chleb pszenny krojony 350g 
Piekarnia Marek Gidaszewski

Chleb graham                Pieczywo 
krojone ok. 350 - 500g pieczony w 
formie prostokątnej. Skórka 
chropowata barwy brązowej, ściśle 
związana z miękiszem. Miękisz 
elastyczny o dobrej krajalności, nie 
pokruszony. Chleb wyprodukowany 
bez zastosowania środków 
spulchniających (tzw. polepszaczy). 
    

Chleb graham krojony 500g 
Piekarnia Marek Gidaszewski

Bułka grahamka                            
50-60g. skórka gładka barwy 
beżowej, połączona z miękiszem. 
Miękisz średnio porowaty, 
elastyczny o dobrej krajalności. 
Bułka wyprodukowana bez 
zastosowania środków 
spulchniających (tzw. polepszaczy). 
    

Bułka grahamka 50g      
Piekarnia Marek Gidaszewski

Bułka drobna tradycyjna        50g. 
miękisz elastyczny, gąbczasty, 
suchy w dotyku, równomiernie 
zabarwiony. Bułka wyprodukowana 
bez zastosowania środków 
spulchniających (tzw. polepszaczy).

Bułka zwykła 50g          
Piekarnia Marek Gidaszewski

Rogal maślany bez maku     100g. 
dobrze wyrośnięty i wypieczony, 
miękisz elastyczny nie pogniecony. 
Rogal wyprodukowany bez 
zastosowania środków 
spulchniających (tzw. polepszaczy).

Rogal 100g                     
Piekarnia Marek Gidaszewski

Babka piaskowa                         1 
kg, wyrób z ciasta biszkoptowo-
tłuszczowego o smaku cytrynowym 
lub waniliowym, oprószony cukrem 
pudrem

Babka piaskowa 1kg               
Piekarnia Marek Gidaszewski

Bułka tarta                      
Opakowanie 500g - 1kg.             
Czysta, bez obcych zapachów. 
Bułka wyprodukowana bez 
zastosowania środków 
spulchniających (tzw. polepszaczy) 
na żadnym z etapów produkcji.

Bułka tarta 1kg                         
Piekarnia Marek Gidaszewski

UWAGA: Do każdego rodzaju 
pieczywa muszą być dołączone 
etykiety z informacją o ich 
składzie, dodanych substancjach 
obcych (bez dodatku cukru, 
karmelu), posiadanych atestach 
jakościowych i terminie 
ważności.

Opakowania powinny:
- być czytelnie oznakowane 
zgodnie z obowiązującymi 
przepisami;
- zawierać informację o nazwie 
produktu;
- zawartość netto wyrażana w 
jednostkach masy; 
- posiadać nazwę i adres 
producenta;
- posiadać oznaczenie partii 
produkcji umożliwiającą 
identyfikację artykułu;
- posiadać etykiety z 
informacją w języku polskim.
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